
Vorspeisen & Zwischengänge 
 
 
»urschwäbisch & Wiesensteinklassiker« 

Kräftige Rindfleischbrühe 
mit Kräuterflädle  ..................................................... 6,50 

Großer Schwäbischer Salat  ................................ 7,50 
Salat von Schinkenwurst & Bergkäse 
mit Bratkartoffeln  ..................................................... 10,50 

Gebratener Zander 
auf Salat der Saison  .................................................. 14,80 

 

 

»mehr als schwäbisch« 

Lachsstreifen auf Salat der Saison 
mit Senf-Honigdressing ............................................ 14,90 

Ziegenkäse-Saltimbocca auf Salat ................... 13,90 
Sechs Weinbergschnecken 
mit Kräuterbutter ....................................................... 7,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte 
 
 
»urschwäbisch & Wiesensteinklassiker« 

Käsespätzle 
mit Bergkäse und Salat.................................. 11,90 

Linsen 
mit Spätzle und Saitenwürstle ..................... 12,50 

Hausgemachte Maultaschen 
mit Butterschmelze und Kartoffelsalat ........ 13,50 
vegetarisch ..................................................... 13,50 

Hausgemachte vegetarische Maultasche 
auf mediterranem Gemüse ........................... 13,90 

Hausgemachte Bergkäsemaultaschen 
auf Kümmelkraut und Bratensoße ............... 14,80 

Sauere Nierle 
mit Balsamicojus und Spätzle ...................... 14,50 

Schnitzel vom Schwein in Cornflakes-Kruste 
mit Bratkartoffeln & Salat ............................. 14,90 

Knusperschäufele (von Spanferkelschulter) 
mit Kümmelkraut & Semmelknödeltaler..... 16,90 

Filet vom Strohschwein  
mit Champignonrahm, Spätzle & hausgemach-
ter Maultasche ................................................ 17,50 

Wiener Kalbsschnitzel 
mit Kartoffel-Gurkensalat ............................. 19,80 

Urschwäbischer Zwiebelrostbraten 
mit Krautspätzle ............................................. 21,80 

Badische Ochsenfetzen 
mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat ........ 18,50 

 

  



 

 

 

 

 
 
 
 

 

 
»mehr als schwäbisch« 

Kalbsfiletmedaillons 
mit glacierten Möhrchen und Stampfkartoffeln ..... 19,50 

Tafelspitz mit Bouillon-Gemüse und Sauce 
vom frisch geriebenen Meerrettich  ......................... 15,90 

Lammnüsschen mit Princessbohnen 
dazu Cherrytomatensugo & geröstete Kartoffeln .. 18,50 

Frische Scholle im Ganzen gebacken 
mit Speck, Gurken-Dill-Salat & Drillingskartoffeln  18,90 

Lachsfilet vom Grill mit mediterranem Gemüse 
mit Drillingskartoffeln & Zitronen-Ingwerbutter .... 21,90 

 

Beilagen 

Portion Bratkartoffeln ............................................ 3,00 

Portion Salzkartoffeln ............................................ 3,00 

Portion Klöße ............................................................ 3,50 

Beilagensalat ............................................................ 4,20 
 
 
Kindergerichte 

Käsespätzle ............................................................... 5,90 

Wiener Würstchen mit Kartoffelsalat..................... 6,90 

Schnitzel mit Spätzle und Bratensoße .................... 8,50 

 

 

 

 

 

 

 

Nachspeisen 
 

Hausgemachter Ofenschlupfer 
mit Früchten der Saison .................................. 6,90 
Hausgemachter Schokoladenpudding 
von belgischer Callebaut Kuvertüre mit Wald-
beerenragout .................................................... 8,50 

Quarkmousse 
mit Aprikosenragout und Tonkabohne ......... 8,50 

Apfelküchle mit Vanilleeis ........................... 6,90 

Kaiserschmarrn mit Zimt-Zwetschgen .... 7,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Sollten Sie Fragen zu allergieauslösenden Stoffen haben, 
 wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal, das Sie gerne berät!



Getränke 

 
Alkoholfrei 
Ensinger Gourmetquelle  0,25 l   2,60 
Classic Sprudel ¦ Naturell Still 0,75 l   5,90 
Bauer Rhabarberschorle  0,33 l  3,20 
Bauer Säfte und Schorlen  0,20 l  2,90 
Apfel ¦ Orange ¦ Kirsch ¦ Banane  0,40 l  3,60 
Ensinger Limonade 0,20 l  2,60 
Zitronenlimonade ¦ Orangenlimonade1 0,40 l  3,90 
Ensinger Spezi1  0,20 l  2,60 
 0,40 l  3,90 
Coca Cola ¦ Coca Cola light1  0,20 l   2,60 
 0,40 l   3,90 
Berliner Fassbrause  0,20 l   2,60 
 0,40 l   3,90 
Schweppes 0,20 l   2,60 
Bitter Lemon ¦ Tonic Water ¦ Ginger Ale   
Malzbier  0,33 l   3,50 
 
Heißgetränke 

Kaffee   2,90 
Pott Kaffee (Haferl)   3,30 
Espresso Macchiato   2,70 
Milchkaffee   3,50 
Cappuccino   3,20 
Espresso   2,10 
Doppelter Espresso   2,70 
Heiße Schokolade   3,60 
mit Sahne oder Milchschaum 
Latte Macchiato   3,90 
Tee (Glas)  3,10 
Earl Grey ¦ Assam ¦ Darjeeling ¦ Rote Grütze 
Kamille ¦ Guts Nächtle ¦ Grüner Tee ¦ Rooibos 

 
 
Bier 

Radler ¦ Alster  0,30 l   3,60 
 0,40 l   3,90 
Alpirsbacher Klosterbräu  0,30 l   3,90 
Pils ¦ Zwickel naturtrüb 0,40 l   4,20 
Alpirsbacher Klosterbräu  0,30 l   3,60 
Dunkel 0,50 l   4,80 
Alpirsbacher Klosterbräu  0,30 l   3,90 
Hefe Hell vom Fass 0,50 l   4,80 
Alpirsbacher Klosterbräu  0,50 l   4,80  
Hefe dunkel ¦ Kristallweizen ¦ Weizen alkoholfrei 
Alpirsbacher Klosterbräu  0,33 l   3,80 
Pils alkoholfrei 
Berliner Weiße  0,33 l   3,80 
mit Himbeere ¦ Waldmeister1 

 
Schnäpsle  2cl 
Asbach Uralt   3,50 
Remy Martin   4,00 
Jim Beam ¦ Jack Daniels   4,00 
Amaretto   3,50 
Sambuca   3,50 
Baileys   3,50 
Edel Haselnusslikör   4,50 
Ramazotti   3,90 
Linie Aquavit ׀ Malteser   3,90 
Wodka Gorbatschow   3,20 

Badischer Rössler  3,10 
Mirabelle   3,90 
Williamsbirne   3,90 
Himbeere   3,90 
Kirschwasser   3,90 
Obstler   3,90 
Magentröster   3,90 
 



 

  
 

 

Weine 
Schaumwein ¦ Offen 

 

Prosecco ¦ Pur Secco Vino Frizzante 0,10 l 3,90 

Rieslingsekt ¦ ObA ¦ Remstalkellerei 
trocken 

0,10 l 4,90 

Weißwein ¦ Offen 
  

Schwäbischer Landwein ¦ Remstalkellerei 0,25 l 4,10 

Riesling Weinbeisser ¦ Remstalkellerei 0,10 l 2,90 
trocken 0,20 l 4,90 

Kerner „Pfefferle“ ¦ Remstalkellerei 0,10 l 2,90 
trocken 0,20 l 4,50 

Grauburgunder ¦ Friedrich Kiefer 0,10 l 3,20 
trocken 0,20 l 5,90 

Sauvignon Blanc ¦ QbA ¦ Remstalkellerei 0,10 l 3,80 
halbtrocken 0,20 l 6,30 

Roséwein ¦ Offen 
  

Schillerwein Gaispeter ¦ Remstalkellerei 0,10 l 2,90 
halbtrocken 0,20 l 5,10 

Muskattrollinger Rosé ¦ Rainer Schnaitmann 0,10 l 3,90 
trocken 0,20 l 6,90 

 Rotwein ¦ Offen 
  

 Schwäbischer Landwein ¦ Remstalkellerei 0,25 l 4,10 

Spätburgunder ¦ Thorsten Krieger 
trocken 

0,20 l 5,50 

Trollinger ¦ Rainer Schnaitmann 0,10 l 3,40 
trocken 0,20 l 5,90 

Lemberger ¦ Remstalkellerei 0,10 l 3,60 
trocken 0,20 l 5,80 

Pinot Noir ¦ Steinwiege ¦ Rainer Schnaitmann 
trocken 

0,10 l 5,20 

Pinot Noir | Steinwiege | Rainer Schnaitmann 
trocken 

0.20 l 8,90 

Zusatzstoffe: 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmitteln 4) mit Geschmacksverstärker 7) mit Phosphat 8) mit Milchei- weiß 
15) mit Nitritpökelsalz 16) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel 18) mit Nitrat Allergen-Informationen: a) glutenhaltige Getreide und -
erzeugnisse c) Eier und -erzeugnisse g) Milch und -erzeugnisse h,2) Haselnüsse und -erzeugnisse h,3) Walnüsse und –erzeugnisse 
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